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Élimine 100 % des graisses cuites et carbonisées. Puissant dégraissant.

DESCRIPTIF / APPLICATION
- Le Dégraissant Friteuses et Hottes est un puissant dégraissant composé d’agents alcalins 
qui permeent de dissoudre les dépôt s incrust és.
- Pour le nettoyage et le dégraissage des frit euses, saut euses, fours, hot t es, pianos.. en 
CHR, cuisines collect ives et  indust rielles.

LES + EXEOL
- Super éliminant  de graisses chaudes, cuit es et  carbonisées.
- S’utilise pour le dégraissage des friteuses, sauteuses et l’entretien régulier des fours, 
pianos, plaques.
- Dissout  les dépôt s calcinés incrust és.
- N’at t aque pas l’inox, l’acier, l’émail et  la font e.
- Produit conforme à la réglementation relative aux produits de nettoyage des matériels et 
ust ensiles pouvant  se t rouver au cont act  de denrées aliment aires (arrêt é du 19/12/2013).
- Eco-responsabilité : formulé avec un t ensioact if biodégradable d’origine végét ale. Un dosage correct  permet  de 
réaliser des économies et  de réduire l’incidence du produit  sur l’environnement .

COMPOSITION - CARACTÉRISTIQUES
- Moins de 5% d'agent s de surface anioniques, d'agent s de surface amphot ères, d'EDTA et  sels.
- Couleur : Jaune - Densit é : > 1 - pH : 13.50 - Aspect  : Liquide fluide - Odeur : caract érisque.

MODE D’EMPLOI
- Bidon de 5kg (friteuses, sauteuses) : frit euses, saut euses : ét eindre l’équipement  et  vidanger l’huile. Remplir 
d’eau chaude aux 2/3 et verser le Dégraissant Friteuses et Hottes à raison de 30mL (3%) à 70mL (7%) par lit re d’eau.
Chauffer (t hermost at  à 60°C) 30 minut es. Vider et  rincer soigneusement  à l’eau claire.
- Pulvérisateur 750ml (hottes, pianos, planchas) : 
 - Hottes : pulvériser le Dégraissant Friteuses et Hottes sur les surfaces à l’aide du pist olet .
 - Pianos, planchas : à l’aide du pistolet pulvériser le Dégraissant Friteuses et Hottes sur les surfaces à 
t rait er, t ièdes ou légèrement  chaudes (50 à 70°C max).
 - Laisser agir quelques minut es.
 - Rincer abondamment  à l’eau claire.
 
RÈGLEMENTATION
- Précautions : Cont ient  : EC 215-185-5 SODIUM HYDROXIDE ; ACETIC ACID, CHLORO-, REACTION PRODUCTS 
WITH 2-HEPTYL-4,5-DIHYDRO-1H-IMIDAZOLE-1-ETHANOL AND SODIUM HYDROXIDE ; ACETIC ACID, CHLORO-, 
REACTION PRODUCTS WITH 4,5-DIHYDRO-2-NONYL-1H-IMIDAZOLE-1-ETHANOL AND SODIUM HYDROXIDE. 
Peuvent  produire une réact ion allergique. Provoque des brûlures de la peau et  de graves lésions des yeux. Tenir 
hors de port ée des enfant s. Se laver les mains soigneusement  après manipulaon. Port er des gant s de prot ect ion/
des vêt ement s de prot ect ion/un équipement  de prot ect ion des yeux/du visage. EN CAS D'INGESTION : Rincer 
la bouche. NE PAS faire vomir. EN CAS DE CONTACT AVEC LA PEAU (ou les cheveux) : Enlever 
immédiat ement  t ous les vêt ement s cont aminés. Rincer la peau à l'eau ou se doucher. EN CAS DE 
CONTACT AVEC LES YEUX : Rincer avec précaut ion à l'eau pendant  plusieurs minut es. Enlever les 
lent illes de cont act  si la vict ime en port e et  si elles peuvent  êt re facilement  enlevées. Cont inuer à 
rincer. Appeler immédiat ement  un CENTRE ANTIPOISON ou un médecin. Garder sous clef. Éliminer 
le cont enu/récipient  comme un déchet  dangereux. Fiche de données de sécurit é disponible sur 
demande. 
Produit  à usage professionnel, fiche t echnique et  fiche de sécurit é disponibles à info@sodel-sa.eu.

RÉFÉRENCE ET CONDITIONNEMENT

DFH - Dégraissant liquide Friteuses et Hottes
Réf.96355 - Sodel

Bidon 5 litres
N° Produit : 96355
Carton de 2 bidons avec pistolet
Palette de 64 cartons
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